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Handschuh Grippy
In Latex getauchter Textil-
handschuh. Sehr bequem 
geformt. Grössen: S – XL.
82462-65

Gartenkleingeräte-Set
5-teilig.
11041

Rindenmulch CAPITO
Leicht zersetztes Abdeck-
material aus heimischen 
Nadelgehölze. 60 l.
45014

Schnittlauch 
07337 Topf 10,5 cm 3.50
43053 Topf 14 cm 4.90

Kräuterkiste
40 x 15 cm bepflanzt nach  
Themen: Grill, Salat und Pasta.
02353

6.90
d a u e r t i e f p r e i s

5.90
d a u e r t i e f p r e i s

trio-pack
4.90

d a u e r t i e f p r e i s

ab

3.50
d a u e r t i e f p r e i s

16.90
d a u e r t i e f p r e i s

erhältlich ab 
13.06.2011

sonnig

halbschattig

mässig feucht

essbar

sonnig

halbschattig

mässig feucht

Topf 40 x 15 cm

essbar
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Qualität / Preis / Auswahl
www.landi.ch

Ernte
Küchenkräuter erntet man am besten bei vollem Sonnenschein, da dann die Konzentration von  
ätherischen Substanzen im Blatt am höchsten sind.

Konservierung
Trocknen
Um Kräuter zu trocknen, ist ein luftiger Platz nötig. Er soll verdunkelt werden, weil die Blätter im Licht 
ihre Farbe verlieren. Die Trocknungstemperatur muss zwischen 20° C und 25° C betragen.

Einfrieren
Küchenkräuter mit fleischigen Blättern können eingefroren werden. Besonders dafür geeignet sind  
Basilikum, Schnittlauch, Fenchel, Minze, Petersilie und Estragon. Jedes Kraut wird getrennt eingelagert.

Kräuterverwendung
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Chutney          x     

Dekorationen     x x    x    x

Desserts          x    x

Fisch   x x       x    

Fruchtsalat          x    x

Geflügel x   x        x   

Gemüse x x      x   x  x  

Kalbfleisch         x  x x   

Kaninchen           x x x  

Kartoffeln   x        x    

Kräuterbutter x  x  x   x x x x    

Kräuterquark x  x  x   x x  x    

Krevetten   x x x x         

Lamm         x  x  x  

Linsengerichte  x             

Mediterranes x       x x   x x  

Pesto x              

Pilzgerichte    x    x     x  

Pizza x        x    x  

Salate x  x  x  x        

Saucen   x x x   x    x   

Schweinefleisch x        x  x x x  

Suppen x     x  x   x    

Tee          x   x x

Thaigerichte  x     x         


